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Primaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Emincé de filet de poulet - Sauce
Goyere au comté et emmental ( | nicoise @ Fruit de saison
farine BIO ) @ /Emincé végétal de pois Bio @ |Semoule Bio ;
- Sauce nicoise
Paupiette de veau 0 - sauce
Concombre - Sauce bulgare dijonnaise Pommes de terre country Créme dessert a la vanille
/Omelette nature - Sauce
dijonnaise

vendredi

D O - Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Bio Y Origine France Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.
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Emincé de filet de poulet Emincé de poulet
Emincé végétal de pois Bio Haché végetal
Fruit de saison Pomme

Lait en poudre, Emmental, Oeuf liquide

entier, Farine de blé, Eau, Comté Gluten, Lait, Oeufs

Goyere au comté et emmental ( farine BIO )

Tomate, Oignon, Anchois , Olives noires,

Farine de blé, Fond brun, Huile, Huile, Eau Gluten, Poissons

Sauce nigoise

Tomate, Oignon, Anchois , Olives noires,

Farine de blé, Huile, Huile, Eau Gluten, Poissons

Sauce nicoise

Semoule Bio Sel fin, Semoule de blé, Huile, Eau Gluten
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Concombre Concombre
Créme dessert a la vanille Créme dessert Lait
Omelette nature Omelette Lait, Oeufs
Paupiette de veau Paupiette au veau Soja, Sulfites
Pommes de terre country Potatoes
Fromage blanc, Ciboulette, Persil, Sel fin,
Sauce bulgare Sucre semoule, Moutarde, Vinaigre de vin, Lait, Moutarde, Sulfites
Huile, Eau
Ail, Oignon, Estragon, Persil, Sel fin,
Sauce dijonnaise Moutarde, Huile, Eau, Farine de blé, Lait en Gluten, Lait, Moutarde, Sulfites

poudre

Ail, Oignon, Estragon, Persil, Sel fin,
Sauce dijonnaise Moutarde, Huile, Farine de blé, Eau, Lait en Gluten, Lait, Moutarde, Sulfites
poudre, Fond brun



