¥ ? ’
r /
-

%

vendredi

Ii\ MADELEINE ECOLE STE GENEVIEVE T 17 - Du 12/12/2022 au 16/12/2022

Primaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Céleri rapé - Sauce rémoulade Gratin de pommes de terre et
Macédoine de légumes - Sauce poireaux du Ternois au Orange Bio oo

mayonnaise

fromage a raclette Q

Carottes BIO rapées D.
Vinaigrette
Rosette

Marmite de colin “¥ - Sauce
curcuma

Riz Bio Pilaf jaune @

Fromage blanc - sucre
Fromage blanc -, coulis de
fruits rouges

Brocolis - Vinaigrette a I'échalote
Oeuf dur - Sauce facon cocktail

Paupiette de veau 0 - sauce au
curry

/Quenelle nature - Sauce au
curry

Semoule Bio @

Fruit de saison ()
Fruit de saison

Salade verte - Vinaigrette
Endives de la ferme du

Mélantois (59) Q. Vinaigrette

Cordon bleu de dinde O
/Beignets de calamars a la
romaine

Pommes de terre cubes
rissolées - Sauce ketchup - phx

Créme dessert vanille de Vieil
Moutier (62) o
Créme dessert praliné de Vieil
Moutier (62) ©

Rillettes de porc - Toast - Gadget
Surimi - Sauce mayonnaise -
Toast - Gadget

Aiguillettes de poulet - Sauce
aux marrons
[Fricassée de poisson
aux marrons

Y - Sauce

Petits pois et carottes - Rostis
de pommes de terre - phx

Bliche de NOEL au chocolat ©

@Régional @Bio 2 Produit labellisé OOrigine France OPIat signature

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.




